
MENU DU MOIS DE SEPTEMBRE 2024 ()Primaire

26/08LUNDI
DÉJEUNER

27/08MARDI
DÉJEUNER

28/08MERCREDI
DÉJEUNER

29/08JEUDI
DÉJEUNER

30/08VENDREDI
DÉJEUNER

02/09LUNDI
DÉJEUNER

SALADE DU MEUNIER

HAUT CUISSE DE PLT BIO AU JUS

PUREE POTIRON CE2 ET PUREE FLOCON

FRUIT DE SAISON

03/09MARDI
DÉJEUNER

CRUDITES DE SAISON BIO

CURRY DE LEGUMES À L'INDIENNE

SALADE BATAVIA

CAMEMBERT BIO

COMPOTE DE POMME BIO

04/09MERCREDI
DÉJEUNER

05/09JEUDI
DÉJEUNER

CHOU BLANC A LA VINAIGRETTE

EMINCE DE VEAU A LA CREME

RIZ PILAF BIO

EDAM BIO

FRUIT DE SAISON BIO

06/09VENDREDI
DÉJEUNER

ENDIVE EMMENTAL

DOS DE COLIN BONNE FEMME

BROCOLIS PERSILLES

CARRE BAVAROIS AU CACAO

09/09LUNDI
DÉJEUNER

CRUDITES DE SAISON BIO

HAMBURGER VEGETARIEN

SALADE BIO

YAOURT VANILLE BIO

FRUIT DE SAISON

10/09MARDI
DÉJEUNER

SALADE COMPOSÉE AU POULET

ROTI DE BOEUF AU JUS

HARICOT BEURRE AU BEURRE

SEMOULE AU LAIT ET CACAO

11/09MERCREDI
DÉJEUNER

12/09JEUDI
DÉJEUNER

AVOCAT CREOLE

ROUGAIL DE SAUCISSES

RIZ CREOLE BIO

BANANE CARAMÉLISÉE CANNELLE

13/09VENDREDI
DÉJEUNER

OEUFS DURS SAUCE COCKTAIL BIO

DOS DE COLIN MEUNIERE SAUCE CITRON

PDT ROBE DES CHAMPS FROM BLC

FOURME D'AMBERT AOP

FRUIT DE SAISON BIO

16/09LUNDI
DÉJEUNER

CRUDITES DE SAISON BIO

EMINCE BŒUF MARINE KENTUCKY

SEMOULE BIO

BRIE BIO

RAISIN

17/09MARDI
DÉJEUNER

BETTERAVES BIO

OMELETTE AU FROMAGE BIO

POMMES DE TERRE SAUTÉES

FRUIT DE SAISON

18/09MERCREDI
DÉJEUNER

19/09JEUDI
DÉJEUNER

SALADE D'ENDIVES SCE VGTTE

FILET DE POULET SCE BASQUAISE

FUSILLI AU BEURRE BIO

COMTE AOP

BANANE BIO

20/09VENDREDI
DÉJEUNER

SALADE COMPOSEE AUX CROUTONS

DOS DE COLIN SAUCE DIEPPOISE

PUREE POTIRON CE2 ET PUREE FLOCON

YAOURT NATURE BIO

23/09LUNDI
DÉJEUNER

CELERI RAPE AUX POMMES BIO

ROTI DE BOEUF SAUCE BEARNAISE

PUREE DE POMMES DE TERRE BIO

CANTAL AOP

FRUIT DE SAISON

24/09MARDI
DÉJEUNER

CREPE FROMAGE

HAUT DE CUISSE POULET GRILLE BIO

HARICOTS VERTS PERSILLES

FRUIT DE SAISON

25/09MERCREDI
DÉJEUNER

26/09JEUDI
DÉJEUNER

CAROTTE RAPEE VINAIGRETTE BIO

GALETTE QUINOA PROVENCALE

RATATOUILLE

MAROILLES AOP

FLAN PATISSIER

27/09VENDREDI
DÉJEUNER

SALADE DE CHOUX ROUGE ET BLC

DOS DE MERLU SAUCE CITRON

EPINARDS BRANCHES A LA CREME AGRICONFIANCE

SEMOULE AU LAIT BIO
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30/09LUNDI
DÉJEUNER

TABOULE BIO

OMELETTE AUX FINES HERBES BIO

POELEE CHAMPETRE

YAOURT AUX FRUITS MIXES BIO

FRUIT DE SAISON

01/10MARDI
DÉJEUNER

SALADE VERTE BIO AU THON

BOURGUIGNON DE BOEUF

FUSILLI AU BEURRE BIO

YAOURT VANILLE BIO

02/10MERCREDI
DÉJEUNER

03/10JEUDI
DÉJEUNER

MACEDOINE MAYONNAISE BIO

TARTIFLETTE PDT LAMELLE

SALADE BIO

YAOURT NATURE BIO ORIGINE

FRUIT DE SAISON

04/10VENDREDI
DÉJEUNER

CRUDITES DE SAISON BIO

FILET DE SAUMON SCE BEARNAISE

DUO RIZ BIO ET CHAMPIGNONS

BEIGNET FRAMBOISE

* Menus proposés sous réserve de disponibilités des produits *


