
MENU DU MOIS DE DÉCEMBRE 2025 ()Adulte / Adolescent

01/12LUNDI
DÉJEUNER

POTAGE BROCOLIS

SAUTE DE BOEUF A L'INDIENNE

QUINOA BLANC AU BEURRE BIO

EMMENTAL BIO

FRUIT DE SAISON

02/12MARDI
DÉJEUNER

FEUILLETE FROMAGE

OMELETTE AUX FINES HERBES BIO

HARICOTS VERTS PERSILLES

FRUIT DE SAISON BIO

03/12MERCREDI
DÉJEUNER

04/12JEUDI
DÉJEUNER

CELERI RAPE AUX POMMES

HAUT DE CUISSE POULET GRILLE BIO

PRINTANIERE DE LEGUMES

MAROILLES AOP

FLAN PATISSIER AUX POMMES

05/12VENDREDI
DÉJEUNER

SALADE DE CHOUX ROUGE ET BLANC

MERLU ET SA SAUCE CITRON MAISON

EPINARDS BRANCHES A LA CREME AGRICONFIANCE

SEMOULE AU LAIT BIO

08/12LUNDI
DÉJEUNER

SALADE D'ENDIVES AUX CROUTONS BIO

GALETTE QUINOA PROVENCALE

POELEE CHAMPETRE

CREME RENVERSEE

09/12MARDI
DÉJEUNER

SALADE COLESLAW

 MERLU ET SA SCE CRUSTACES

HARICOTS VERTS PERSILLES

CANTAL AOP

BEIGNET FRAMBOISE

10/12MERCREDI
DÉJEUNER

11/12JEUDI
DÉJEUNER

COQUILLETTES SCE VGTTE BIO OLIVES

CHIPOLATAS GRILLEES

RIZ CREOLE BIO

GATEAU DE RIZ

12/12VENDREDI
DÉJEUNER

MACEDOINE MAYONNAISE BIO

EMINCE DE BOEUF AUX OIGNONS

PUREE DE POTIRON

BRIE BIO

FRUIT DE SAISON BIO

15/12LUNDI
DÉJEUNER

SALADE  À L'EMMENTAL BIO

AIGUILLETTES DE BLÉ PANÉES TOMATE CHEVRE

MACARONI AU BEURRE BIO

POIRES BIO AU SIROP LÉGER

16/12MARDI
DÉJEUNER

BETTERAVE A L'AIL SCE VGTTE

CHIPOLATAS

RIZ CREOLE BIO

CREME BRULEE BIO

17/12MERCREDI
DÉJEUNER

18/12JEUDI
DÉJEUNER

MOUSSE DE CANARD

EMINCE DE VEAU FAÇON BLANQUETTE

PDT DUCHESSE ET CHAMP.

SAPIN VANILLE

19/12VENDREDI
DÉJEUNER

FEUILLETE AU FROMAGE BIO

POISSON DU JOUR AUX AMANDES

FONDUE DE POIREAUX

BABYBEL BIO

FRUIT DE SAISON

22/12LUNDI
DÉJEUNER

BOULGOUR AUX CREVETTES

ROTI DE BOEUF AU JUS

HARICOTS PLATS AU BEURRE

YAOURT VANILLE AU LAIT ENTIER BIO

23/12MARDI
DÉJEUNER

RADIS BEURRE

OMELETTE BIO AUX CHAMPIGNONS

POMMES DE TERRE SAUTÉES BIO

CANTAL AOP

COMPOTE DE POMME BIO

24/12MERCREDI
DÉJEUNER

25/12JEUDI
DÉJEUNER

SALADE D'ENDIVES SCE VGTTE BIO

HAUT DE CUISSE PLT BIO ESTRAGON

LENTILLES BIO

BRIE BIO

FRUIT DE SAISON BIO

26/12VENDREDI
DÉJEUNER

PAMPLEMOUSSE

DOS DE MERLU SCE BEURRE BLC

PUREE D'EPINARDS BIO

CREME DESSERT PRALINE

29/12LUNDI
DÉJEUNER

CAKE AUX OLIVES ET FROMAGE RAPE MAISON

HAUT DE CUISSE POULET GRILLE BIO

CAROTTES VICHY CE2

CANTAL AOP

FRUIT DE SAISON

30/12MARDI
DÉJEUNER

SALADE COLESLAW BIO

BOULETTE PANEE DE BLE A LA THAI SAUCE TOMATE

PUREE AUX 3 LEGUMES ET PDT

FLAN AU CHOCOLAT

31/12MERCREDI
DÉJEUNER

01/01JEUDI
DÉJEUNER

MACEDOINE MAYONNAISE BIO

EMINCE DE VEAU POELE

RIZ PILAF BIO

EDAM BIO

FRUIT DE SAISON BIO

02/01VENDREDI
DÉJEUNER

SALADE D'ENDIVES VINAIGRETTE

DOS DE COLIN SCE BAHIANAISE

BROCOLIS

SEMOULE AU LAIT MAISON

* Menus proposés sous réserve de disponibilités des produits *


